


O Chef de Família é o encontro

caloroso da tradição da culinária

brasileira, celebrando os laços familiares

e a paixão pela comida caseira, com um

toque especial em sobremesas que

despertam sorrisos e memórias afetivas.



A tradição da comida caseira, presente em tantos lares

brasileiros, é o coração do Reality Chef de Família 2024.

Nosso público, composto principalmente por mulheres acima

de 35 anos que tem uma conexão especial com esses pratos

simples e reconhecíveis.



A arte de cozinhar permite não só ter

saúde e hábitos melhores, também

socializa e aproxima as pessoas. Afinal,

qual boa comemoração que não é

realizada em torno de uma mesa,

recheada de delícias gastronômicas?

Não é à toa que a gastronomia tem

crescido como entretenimento, tanto

na TV aberta, como rede social e

streaming. A pesquisa ‘Supermercados e

Hábitos de Compras’ realizada pelo UOL,

em parceria com a MindMiners, apontou

que 54% dos entrevistados estão

tentando se aventurar e arriscar mais

na cozinha desde a pandemia.

https://blog.publicidade.uol.com.br/insights/cozinhar-na-pandemia-impacta-compras-digitais-nos-mercados-e-no-conteudo-de-culinaria/
https://blog.publicidade.uol.com.br/insights/cozinhar-na-pandemia-impacta-compras-digitais-nos-mercados-e-no-conteudo-de-culinaria/


A comida caseira, aquela do dia a dia, tem lugar cativo

na mesa e na memória do brasileiro e, agora, também

no Reality Chef de Família 2024. O competidores vão ser

desafiados a fazer pratos caseiros mas com toque de chef.

Os participantes também vão ser desafiados a criar

sobremesas, aquelas feitas pela mãe, pela vó, que só de

pensar dão água na boca e aquecem o coração. Será o

momento “Mais Doce”. Um episódio todo dedicado ao

doce, e em outros dois episódios também teremos o

prato principal e as sobremesas.



Uma das maiores referências da gastronomia

capixaba, é coordenador do curso superior de

gastronomia e do curso de panificação da

Universidade de Vila Velha. Em 2016, recebeu o título

de Embaixador da Gastronomia Capixaba e hoje é

responsável pelos principais festivais

gastronômicos do Espírito Santo, como o Santa

Teresa Goumert, Festa da Lagosta de Marataízes,

Itaúnas e Sabores, entre outros.

O Chef Alessandro Eller 
comanda a cozinha do programa



O humorista Haeckel Ferreira volta com o quadro que fez o maior

sucesso, mostrando os bastidores e as “tretas” entre os

participantes “Na Despensa” do programa.

Muita interação antes e depois dos episódios



No aguardo de vosso parecer 

favorável,  colocamo-nos à 

disposição.

Atenciosamente,

Ricardo Langra

Gerente Comercial 

de Desenvolvimento e Expansão

Tel.: (27)99296-8457 | (27) 99910-2361

ricardoal@redevitoria.tv.br

Pedro Henrique Rezende

Gerente Comercial

Tel.: (27) 99236-4362

pedrorp@redevitoria.tv.br

Davi Wescley

Superintendente 

Comercial e de Marketing 

Tel.: (27) 3134-5420

daviws@redevitoria.tv.br​
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